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                                                                                                                  Częstochowa, dn. 27.12.2017 r.

ZAPYTANIE OFERTOWE

Dotyczące projektu pn. „Tradycja, nowoczesność i innowacje w piekarnictwie i cukiernictwie” realizowanego w ramach osi priorytetowej III. Konkurencyjność MŚP, Działania 3.2. „Innowacje w MŚP” Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Śląskiego na lata 2014-2020

ZAMAWIAJĄCY

Zakład Cukierniczy „MICHAŚ” A.Szymczyk, K.Chojnacka-Szymczyk S.J 

Ul. Pułaskiego 123 

42-217 Częstochowa

NIP: 5731029446                                                                                                                                          Tel.:   608 026 265

e- mail: msikorski@michas.com.pl 

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

Przedmiotem zamówienia jest zakup i dostawa fabrycznie nowych maszyn i urządzeń o parametrach minimalnych nie gorszych niż w Specyfikacji Technicznej Kod CPV: 39711211-1, 39711211-1, 42341000-8, 38311000-8, 42341000-8, 42200000-8, 42513290-4 , 39713100-4, 39713100-4 ) Przez produkt równoważny Zamawiający rozumie produkt o parametrach i standardach jakościowych takich samych bądź lepszych w stosunku do produktów wskazanych (pożądanych) przez Zamawiającego. Składając ofertę na produkt równoważny Wykonawca będzie zobowiązany wskazać nazwę sprzętu (typ, producenta), który oferuje oraz przedstawić w ofercie dokładny opis techniczny oferowanych zamienników, podając ich parametry techniczne.

Część 1. Zakup i dostawa urządzenia do miesienia ciasta, 3 szt. 

Kod CPV: 39711211-1 Miksery kuchenne
	L.p.
	Nazwa elementu, parametru lub cechy
	Opis minimalnych wymagań

	1. 
	zastosowanie 
	w różnych etapach produkcji piekarniczo-cukierniczej, a także umożliwiać miesienie różnych typów ciasta, zapewniając przy tym, pożądany efekt w postaci równomiernej struktury.

	2. 
	- długość minimalna 
	1300 mm,

	3. 
	- szerokość minimalna 
	800 mm,

	4. 
	- wysokość minimalna 
	1000 mm,

	5. 
	- pojemność dzieży wyjezdnej 
	nie mniej niż 250 litrów

	6. 
	- dzieża oraz narzędzia wymienne 
	wykonane ze stali nierdzewnej kwasowej,

	7. 
	- łożyskowanie dzieży 
	wodoszczelne

	8. 
	- korpus wózka dzieży
	malowany proszkowo

	9. 
	- panel kontrolny
	czytelny, wodoszczelny z możliwością ustawienia programów prędkości pracy miesidła spiralnego na poszczególnych etapach pracy, zabezpieczony uchylną szybą z poliwęglanu

	10. 
	- wymagania dodatkowe w zakresie wyposażenia
	· urządzenie wyposażone w bezpośredni dozownik wody do dzieży,

· automatyczna kontrola temperatury ciasta, 

· narzędzie spiralne do miesienia ciast

	11. 
	W cenę urządzenia wliczony 
	koszty dostawy, montażu, instalacji oraz szkolenia 

	12. 
	Warunki gwarancji  
	Okres gwarancji zgodny z ofertą, jednak co najmniej 24 miesiące, liczony  od  daty  dostawy  w  miejscu  instalacji. Czas reakcji Wykonawcy na zgłoszenie reklamacyjne najpóźniej następnego dnia roboczego. Czas naprawy 72 godziny od dnia zgłoszenia.  Diagnostyka awarii nie należy do obowiązku Zamawiającego. 

Wykonawca w przypadku wymiany części na nowe udziela odpowiednio nowej gwarancji na daną część.

Wykonawca wymieni nieodpłatnie sprzęt na wolny od wad, po trzykrotnych naprawach gwarancyjnych tej samej części samego egzemplarza sprzętu. Wymiana nastąpi w terminie 14 dni od dnia poinformowania pisemnego/faksem o powyższym Wykonawcy przez Zamawiającego.


Część 2. Zakup i dostawa urządzenia do miksowania ciasta, 2 szt. 

Kod CPV: 39711211-1 Miksery kuchenne

	L.p.
	Nazwa elementu, parametru lub cechy
	Opis minimalnych wymagań

	1. 
	- długość minimalna 
	1300 mm,

	2. 
	- szerokość minimalna 
	800 mm,

	3. 
	- wysokość minimalna 
	1000 mm,

	4. 
	- dzieża oraz narzędzia wymienne 
	wykonane ze stali nierdzewnej kwasowej

	5. 
	- pojemność dzieży wyjezdnej 
	nie mniejsza niż 250 litrów

	6. 
	- łożyskowanie dzieży 
	wodoszczelne

	7. 
	- korpus wózka dzieży 
	malowany proszkowo

	8. 
	- wymagania dodatkowe w zakresie wyposażenia
	- nierdzewny ociekacz, odprowadzania luźnej masy z narzędzi po odłączeniu dzieży od maszyny,

- komplet minimum 4 szt. wymiennych narzędzi wykonanych ze stali nierdzewnej: miesiło wieloramienne, miesiło ramowe (płaskie), wzmocnioną ramo-rózgę, rózgę do lekkich mas.

- urządzenie wyposażone w bezpośredni dozownik wody do dzieży,

- automatyczna kontrola temperatury mas,

- mikser musi być wyposażony w specjalną uszczelnioną pokrywę dzieży, w której zamontowane będą odpowiednie skrobaki dla utrzymania czystości jej ścian

	9. 
	- panel kontrolny sterowania 
	- wyposażony w czytelny dotykowy panel kontrolny, na którym istnieje możliwość ustalania i zapisu prędkości pracy miesidła na poszczególnych etapach procesu 

- zabezpieczony uchylną szybą z poliwęglanu

	10. 
	W cenę urządzenia wliczony 
	koszty dostawy, montażu, instalacji oraz szkolenia 

	11. 
	Warunki gwarancji  
	Okres gwarancji zgodny z ofertą, jednak co najmniej 24 miesiące, liczony  od  daty  dostawy  w  miejscu  instalacji. Czas reakcji Wykonawcy na zgłoszenie reklamacyjne najpóźniej następnego dnia roboczego. Czas naprawy 72 godziny od dnia zgłoszenia.  Diagnostyka awarii nie należy do obowiązku Zamawiającego. 

Wykonawca w przypadku wymiany części na nowe udziela odpowiednio nowej gwarancji na daną część.

Wykonawca wymieni nieodpłatnie sprzęt na wolny od wad, po trzykrotnych naprawach gwarancyjnych tej samej części samego egzemplarza sprzętu. Wymiana nastąpi w terminie 14 dni od dnia poinformowania pisemnego/faksem o powyższym Wykonawcy przez Zamawiającego.


Część 3. Zakup i dostawa pieca piekarniczo-cukierniczego wsadowego, zasilanego elektrycznie, szt. 1

Kod CPV: 42341000-8 Piece przemysłowe

	L.p.
	Nazwa elementu, parametru lub cechy
	Opis minimalnych wymagań

	1. 
	- ilość komór wypiekowych 
	nie mniej niż 5

	2. 
	- ilość blach wypiekowych na komorze 
	nie mniej niż 8 szt. o wymiarach minimalnych 400x600x100 mm

	3. 
	- regulacja temperatury 
	płynna oraz niezależna na każdej komorze z osobna

	4. 
	- każda z komór wypiekowych
	- musi być wyposażona w niezależnie działający panel sterowniczy,

- musi być wyposażona w szklane drzwi,

- musi być wyposażona w oświetlenie,

- musi być wyposażona w niezależny systemem zaparowania

	5. 
	- zamontowane w piecu panele sterownicze komór 
	powinny mieć podwyższoną odporność na uderzenia oraz niesprzyjające warunki ( wysoka temperatura, para wodna oraz wilgoć)

	6. 
	- regulacja temperatury 
	możliwość niezależnej regulacji temperatury góra/dół komory

	7. 
	- płyty wypiekowe
	ceramiczne

	8. 
	- grzałki 
	ceramiczne

	9. 
	- zabezpieczenia systemu zaparowania 
	system uzdatniania wody przed osadzaniem się kamienia 

	10. 
	-  okap 
	z wentylatorem

	11. 
	- możliwości programowania 
	min. 200 programów wypiekowych

	12. 
	W cenę urządzenia wliczony 
	koszty dostawy, montażu, instalacji oraz szkolenia 

	13. 
	Warunki gwarancji  
	Okres gwarancji zgodny z ofertą, jednka co najmniej 24 miesiące, liczony  od  daty  dostawy  w  miejscu  instalacji. Czas reakcji Wykonawcy na zgłoszenie reklamacyjne najpóźniej następnego dnia roboczego. Czas naprawy 72 godziny od dnia zgłoszenia.  Diagnostyka awarii nie należy do obowiązku Zamawiającego. 

Wykonawca w przypadku wymiany części na nowe udziela odpowiednio nowej gwarancji na daną część.

Wykonawca wymieni nieodpłatnie sprzęt na wolny od wad, po trzykrotnych naprawach gwarancyjnych tej samej części samego egzemplarza sprzętu. Wymiana nastąpi w terminie 14 dni od dnia poinformowania pisemnego/faksem o powyższym Wykonawcy przez Zamawiającego.


Część 4. Zakup i dostawa urządzenia ważąco-etykietującego z systemem ważąco-etykietującym, 1 komplet,

Kod CPV: 38311000-8 Wagi elektroniczne i akcesoria

Na komplet składają się 3 oraz system ważąco-etykietujący o następujących parametrach: 

	L.p.
	Nazwa elementu, parametru lub cechy
	Opis minimalnych wymagań

	1. 
	2. - ilość urządzeń ważąco-etykietujących
	3. 3

	4. 
	5. - pamięć systemu ważąco-etykietującego
	6. - nie mniej niż 2GB, DDR3, 1066MHz

	7. 
	8. - kompatybilność systemu ważąco-etykietującego
	9. - mechanizm integracji systemu ważąco-etykietującego z programem Tema Andrychów w zakresie obsługi kontrahentów, zamówień,  indeksów  towarowych, kompletacji towarów wagowych.

	10. 
	11. - Dysk twardy systemu ważąco-etykietującego
	12. - HDD nie mniej niż 2,5", SSD, 60GB

	13. 
	14. - Ekran systemu ważąco-etykietującego
	15. - nie mniejszy niż 15" 1024x768 LED,

16. -pojemnościowy,

17. - zabezpieczony uchylną szybą z poliwęglanu oraz podporną na działania zewnętrzne

	18. 
	19. - Metoda druku
	20. termiczny i termo-transferowy

	21. 
	22. - Szerokość druku 
	23. minimum 100 mm

	24. 
	25. - Długość druku 
	26. minimum 1500 mm

	27. 
	28. - Szerokość rolki                   
	29. minimum 100 mm

	30. 
	31. - Rdzeń taśmy 
	32. minimum 25,4 mm

	33. 
	34. - Długość taśmy 
	35. minimum 500 m

	36. 
	37. - Waga 
	38. - nie mniejsza niż 300x400 mm 

39. - wykonana ze stali nierdzewnej, kwasoodpornej

	40. 
	41. - Nośność 
	42. - minimum 15kg

	43. 
	44. - Działka 
	45. - minimum 5 g

	46. 
	47. W cenę urządzenia wliczony 
	48. koszty dostawy, montażu, instalacji oraz szkolenia 

	49. 
	50. Warunki gwarancji  
	51. Okres gwarancji zgodny z ofertą, jednak co najmniej 24 miesiące, liczony  od  daty  dostawy  w  miejscu  instalacji. Czas reakcji Wykonawcy na zgłoszenie reklamacyjne najpóźniej następnego dnia roboczego. Czas naprawy 72 godziny od dnia zgłoszenia.  Diagnostyka awarii nie należy do obowiązku Zamawiającego. 

52. Wykonawca w przypadku wymiany części na nowe udziela odpowiednio nowej gwarancji na daną część.

53. Wykonawca wymieni nieodpłatnie sprzęt na wolny od wad, po trzykrotnych naprawach gwarancyjnych tej samej części samego egzemplarza sprzętu. Wymiana nastąpi w terminie 14 dni od dnia poinformowania pisemnego/faksem o powyższym Wykonawcy przez Zamawiającego.


Część 5. Zakup i dostawa pieca obrotowo-wózkowego gazowego, szt. 3

Kod CPV: 42341000-8 Piece przemysłowe
	L.p.
	Nazwa elementu, parametru lub cechy
	Opis minimalnych wymagań

	1. 
	- nośność napędu (platformy obrotowej pieca) 
	- nie mniej niż 280kg

	2. 
	- powierzchnia wypiekowa pieca 
	- minimum 9 m 2

	3. 
	- komora wewnętrzna pieca 
	- wyposażona w pionowe szczeliny regulacji równomierności wypieku  

	4. 
	- wyposażenie pieca 
	- palnik gazowy

	5. 
	- moc palnika gazowego 
	- nie mniejsza niż 80 kW

	6. 
	- panel sterowniczy 
	zamontowany w piecu o podwyższonej odporności na uderzenia oraz niesprzyjające warunki ( wysoka temperatura, para wodna oraz wilgoć)

	7. 
	- wózki 
	ze stali nierdzewnej kwasoodpornej w ilości 20 szt. do każdego zestawu pieca

	8. 
	- połączenia profili oraz łączenia w konstrukcji wózków wypiekowych 
	spawane wzmacniane

	9. 
	- Konstrukcja wózka 
	- z systemem zabezpieczenia blach przed samoczynnym wysunięciem się podczas wjazdu oraz wyjazdu z pieca. ( wymóg konieczny ),

- dostosowany do wypieku na blachach o wymiarach min. 600 x 800 mm,

- na wózkach zainstalowane chwytaki wypiekowych kompatybilne z platformą pieca

	10. 
	- ilość blach wypiekowych. 
	- na jednym wózku nie mniej niż 20 poziomów

	11. 
	- nośność wózka 
	- nie mniej niż 280 kg

	12. 
	- zabezpieczenia systemu zaparowania 
	system uzdatniania wody przed osadzaniem się kamienia 

	13. 
	W cenę urządzenia wliczony 
	koszty dostawy, montażu, instalacji oraz szkolenia 

	14. 
	Warunki gwarancji  
	Okres gwarancji zgodny z ofertą, jednka co najmniej 24 miesiące, liczony  od  daty  dostawy  w  miejscu  instalacji. Czas reakcji Wykonawcy na zgłoszenie reklamacyjne najpóźniej następnego dnia roboczego. Czas naprawy 72 godziny od dnia zgłoszenia.  Diagnostyka awarii nie należy do obowiązku Zamawiającego. 

Wykonawca w przypadku wymiany części na nowe udziela odpowiednio nowej gwarancji na daną część.

Wykonawca wymieni nieodpłatnie sprzęt na wolny od wad, po trzykrotnych naprawach gwarancyjnych tej samej części samego egzemplarza sprzętu. Wymiana nastąpi w terminie 14 dni od dnia poinformowania pisemnego/faksem o powyższym Wykonawcy przez Zamawiającego.


Część 6. Zakup i dostawa automatycznej linii produkcyjnej z modułem odkładania na blachy, szt. 1 

Kod CPV: 42200000-8 Maszyny do obróbki żywności, napojów i tytoniu oraz podobne części

	L.p.
	Nazwa elementu, parametru lub cechy
	Opis minimalnych wymagań

	1. 
	- stół linii 
	- ze sterowaniem komputerowym

	2. 
	- panel kontrolny sterowania 
	- zabezpieczony uchylną szybą z poliwęglanu

	3. 
	- całkowita szerokość stołu 
	- nie mniejsza niż 700 mm

	4. 
	- całkowita szerokość taśmy 
	- nie mniejsza niż 650 mm

	5. 
	- kompatybilność urządzenia
	- możliwe podłączenie z istniejącym urządzeniem marki Fritsch linia do automatycznego wałkowania wstęgi ciasta MULTILINE-SK-KK-MV-SGSG-L, całkowita szerokość stołu linii wynosi 700mm, całkowita szerokość taśmy transportowej wynosi 650 mm, Numer seryjny linii: 100003356-13P373, rok budowy 2013

	6. 
	- rama walców tnących wzdłużnych
	tak

	7. 
	- system zwilżania (zraszania) brzegów ciasta, 
	- 6-rzędowy kropelkowy/ciągły mgłowy

	8. 
	- stół/moduł do automatycznego odkładania produktów na blachy 
	1 szt. do wielkości minimum 900/1050 mm

	9. 
	- moduł poprzecznego rozsuwania produktów 
	– najezdny

	Opis narzędzi do produkcji poszczególnych wyrobów:

	10. 
	- Bułka kwadrat 20-25g, 
	- produkcja 5-rzędowo, odkładana automatycznie na blachy o wymiarach  min. 600x1050 mm, ze składaniem od dołu, noże wzdłużne, cięcie poprzeczne oraz docisk.

	11. 
	- Bułka kwadrat ok. 30-100g 
	- produkcja 5-rzędowo, odkładana automatycznie na blachy o wymiarach  600x800mm, ze składaniem od dołu w sześciu rzędach, noże wzdłużne, cięcie poprzeczne oraz docisk

	12. 
	- Produkty wydłużane, chleby, bułki Bio, 
	- produkcja 2-rzędowo, nóż cięcie

	13. 
	- Bułka prostokąt, 
	- produkcja 5-rzędowo, gramatura 50-110g, noże wzdłużne, nóż poprzeczny oraz docisk, składanie od dołu, automatyczne przekładanie na blachy min. 600x800, cięcie

	14. 
	- Bułki romby, 
	- sztanca do rombów, pozostałe produkty wydłużane, kąt regulacji 30 stopni, 5 rzędów automatyczne przekładanie na blachy min. 600x800mm cięcie

	15. 
	- nietypowe
	- sztanca do serc 4-rzędowa dla gramatur 60-80g,  cięcie

	16. 
	- ciabata
	noże poprzeczne oraz wzdłużne do ciabatty, produkcja 5-rzędowo, automatyczne przekładanie na blachy min. 600x800, cięcie

	17. 
	- Odprowadzanie resztek ciasta 
	- do pojemników zainstalowanych przy linii

	18. 
	W cenę urządzenia wliczony 
	koszty dostawy, montażu, instalacji oraz szkolenia 

	19. 
	Warunki gwarancji  
	Okres gwarancji zgodny z ofertą, jednak co najmniej 24 miesiące, liczony  od  daty  dostawy  w  miejscu  instalacji. Czas reakcji Wykonawcy na zgłoszenie reklamacyjne najpóźniej następnego dnia roboczego. Czas naprawy 72 godziny od dnia zgłoszenia.  Diagnostyka awarii nie należy do obowiązku Zamawiającego. 

Wykonawca w przypadku wymiany części na nowe udziela odpowiednio nowej gwarancji na daną część.

Wykonawca wymieni nieodpłatnie sprzęt na wolny od wad, po trzykrotnych naprawach gwarancyjnych tej samej części samego egzemplarza sprzętu. Wymiana nastąpi w terminie 14 dni od dnia poinformowania pisemnego/faksem o powyższym Wykonawcy przez Zamawiającego.


Część 7. Zakup i dostawa automatu chłodniczo-garowniczego, szt. 2

Kod CPV: 42513290-4 Przemysłowe urządzenia chłodnicze

	L.p.
	Nazwa elementu, parametru lub cechy
	Opis minimalnych wymagań

	1. 
	- komora 
	- ściany izolowane: poliuretanowe panele typu sandwich o grubości nie mniejszej niż 75 mm, poszycie wykonane obustronnie z blachy 100% stal nierdzewna kwasoodporna o grubości nie mniejszej niż 0,8 mm,

- nie mniej niż 4 punktowe oświetlenie LED wewnątrz komory

	2. 
	- wykonanie podłogi  
	- izolowany panel poliuretanowy typ sandwich o grubości nie mniejszej niż 80 mm, poszyty blachą nierdzewną kwasoodporna o grubości nie mniejszej niż 2 mm

	3. 
	- odbojniki ścian 
	- nierdzewne kwasoodporne wewnętrzny oraz zewnętrznych, drzwi wejściowych zabezpieczające wnętrze komory przed uszkodzeniami rozmieszczone na wysokości 30 oraz 160 cm od poziomu podłogi.

	4. 
	- szerokość zewnętrzna
	- minimum 2500 mm

	5. 
	- głębokość zewnętrzna 
	- minimum 3500 mm

	6. 
	- ilość wózków 
	- min 15 o wymiarach minimum. (dł. 85 x 65szer. x190 cm wys.)

	7. 
	- zakres osiąganych temperatur 
	od minimum -20 do minimum +35 stopni

	8. 
	- zakres osiągalnych parametrów wilgotności 
	od 40 – 100 %

	9. 
	- drzwi komory automatów 
	- przelotowe 2 szt. o wymiarach nie mniejszych niż 900 x 2000 cm (ogrzewane futryny) poliuretanowe panele typ sandwich wykończony stalą nierdzewną 100%  kwasoodporną

	10. 
	panel sterowniczy 
	- czytelny w pełni programowalny, umożliwiający sterowanie parametrami automatów chłodniczo-garowniczych, zabezpieczony odbojnikiem przed uszkodzeniem mechanicznymi. 

- powinien mieć podwyższoną odporność na uderzenia oraz niesprzyjające warunki ( niska oraz wysoka temperatura, para wodna oraz wilgoć)

	11. 
	- zabezpieczenia systemu zaparowania 
	system uzdatniania wody przed osadzaniem się kamienia 

	12. 
	W cenę urządzenia wliczony 
	koszty dostawy, montażu, instalacji oraz szkolenia 

	13. 
	Warunki gwarancji  
	Okres gwarancji zgodny z ofertą, jednak co najmniej 24 miesiące, liczony  od  daty  dostawy  w  miejscu  instalacji. Czas reakcji Wykonawcy na zgłoszenie reklamacyjne najpóźniej następnego dnia roboczego. Czas naprawy 72 godziny od dnia zgłoszenia.  Diagnostyka awarii nie należy do obowiązku Zamawiającego. 

Wykonawca w przypadku wymiany części na nowe udziela odpowiednio nowej gwarancji na daną część.

Wykonawca wymieni nieodpłatnie sprzęt na wolny od wad, po trzykrotnych naprawach gwarancyjnych tej samej części samego egzemplarza sprzętu. Wymiana nastąpi w terminie 14 dni od dnia poinformowania pisemnego/faksem o powyższym Wykonawcy przez Zamawiającego.


Część 8. Zakup i dostawa myjki wózkowej z modułem wirowania, szt. 2

Kod CPV: 39713100-4 Zmywarki do naczyń

	L.p.
	Nazwa elementu, parametru lub cechy
	Opis minimalnych wymagań

	1. 
	-  myjka 
	- wózkowa w całości wykonana ze stali nierdzewnej kwasoodpornej,

- wyposażona w klatkę na wózek nie mniejszą niż 600x1000x2000 mm

	2. 
	-  ogrzewanie wody w układzie myjki, 
	parowe lub elektryczne

	3. 
	
	-  funkcja osuszanie-wirowanie

	4. 
	- panel sterowniczy 
	- powinien być wodoszczelny oraz posiadać  podwyższoną odporność na uderzenia oraz niesprzyjające warunki ( niska oraz wysoka temperatura, para wodna oraz wilgoć),

- zabezpieczony uchylną szybą z poliwęglanu

	5. 
	- zabezpieczenia systemu zaparowania 
	system uzdatniania wody przed osadzaniem się kamienia 

	6. 
	-  Zakres temperatur pracy 
	45-85 stopni C

	7. 
	-   dozowanie detergentu
	- Automatyczne

	8. 
	- wyposażenie 
	-  2 szt. wózków do mycia blach nierdzewnych o wymiarach 400x600mm w pozycji pionowej ułożone na dłuższym boku, na 4 poziomach, odstęp pomiędzy blachami nie mniej niż 7cm,

- 1 szt. wózek do mycia form piekarniczych aluminiowych  (babki zamknięte kominy wysokość formy ok. 7-8cm ),

- 1 szt. wózek do mycia rantów nierdzewnych wysokość 7-8cm,

- 1szt. wózek do mycia akcesoriów cukierniczych (noże, skrobki, zdobniki, wałki, miski, miarki, pędzle,  

	9. 
	W cenę urządzenia wliczony 
	koszty dostawy, montażu, instalacji oraz szkolenia 

	10. 
	Warunki gwarancji  
	Okres gwarancji zgodny z ofertą, jednak co najmniej 24 miesiące, liczony  od  daty  dostawy  w  miejscu  instalacji. Czas reakcji Wykonawcy na zgłoszenie reklamacyjne najpóźniej następnego dnia roboczego. Czas naprawy 72 godziny od dnia zgłoszenia.  Diagnostyka awarii nie należy do obowiązku Zamawiającego. 

Wykonawca w przypadku wymiany części na nowe udziela odpowiednio nowej gwarancji na daną część.

Wykonawca wymieni nieodpłatnie sprzęt na wolny od wad, po trzykrotnych naprawach gwarancyjnych tej samej części samego egzemplarza sprzętu. Wymiana nastąpi w terminie 14 dni od dnia poinformowania pisemnego/faksem o powyższym Wykonawcy przez Zamawiającego.


Część 9. Zakup i dostawa myjki koszy z modułem suszenia, szt. 1

Kod CPV: 39713100-4 Zmywarki do naczyń

	L.p.
	Nazwa elementu, parametru lub cechy
	Opis minimalnych wymagań

	1. 
	- myjka 
	wykonana w całości ze stali kwasoodpornej

	2. 
	- wydajność 
	min. 700 szt. koszy na godzinę o wymiarach nie mniej niż szer. dł. wysokość.  400x600x300

	3. 
	- tryb pracy:  
	mycie zasadnicze, płukanie, suszenie  (odmuch )

	4. 
	- dysze 
	z regulacją kątową oraz kierunkową

	5. 
	-panel sterowniczy 
	wodoszczelny z podwyższoną odpornością na uderzenia oraz niesprzyjające warunki ( niska oraz wysoka temperatura, para wodna oraz wilgoć)

	6. 
	- ogrzewanie wody w układzie myjki  
	-parowe lub elektryczne

	7. 
	 -zbiornik wody: 
	Minimum 250l

	8. 
	- dozowanie detergentu
	system automatycznego dozowania

	9. 
	- zabezpieczenia systemu zaparowania 
	system uzdatniania wody przed osadzaniem się kamienia 

	10. 
	- długość 
	minimum 3500 mm

	11. 
	- szerokość 
	minimum 1000 mm

	12. 
	- wysokość 
	minimum 1500 mm

	13. 
	W cenę urządzenia wliczony 
	koszty dostawy, montażu, instalacji oraz szkolenia 

	14. 
	Warunki gwarancji  
	Okres gwarancji zgodny z ofertą, jednak co najmniej 24 miesiące, liczony  od  daty  dostawy  w  miejscu  instalacji. Czas reakcji Wykonawcy na zgłoszenie reklamacyjne najpóźniej następnego dnia roboczego. Czas naprawy 72 godziny od dnia zgłoszenia.  Diagnostyka awarii nie należy do obowiązku Zamawiającego. 

Wykonawca w przypadku wymiany części na nowe udziela odpowiednio nowej gwarancji na daną część.

Wykonawca wymieni nieodpłatnie sprzęt na wolny od wad, po trzykrotnych naprawach gwarancyjnych tej samej części samego egzemplarza sprzętu. Wymiana nastąpi w terminie 14 dni od dnia poinformowania pisemnego/faksem o powyższym Wykonawcy przez Zamawiającego.


KRYTERIA WYBORU OFERTY 

1. Opis kryteriów, którymi Zamawiający będzie się kierował, przy wyborze oferty wraz z podaniem znaczenia tych kryteriów, dla wszystkich części zamówienia.

· Cena netto – waga 90%

· Okres obowiązywania gwarancji – 10%

Wartość punktowa wyliczona zostanie następująco:
Cena: 90% - Wartość punktowa kryterium „Cena” (max 90 pkt) wyliczana wg wzoru: 

Najniższa wartość oferty netto wśród otrzymanych ofert, 

                 --------------------------------------------------------------               x 90

Wartość netto wskazana w badanej ofercie

Okres obowiązywania gwarancji: 10% - Wartość punktowa kryterium „Gwarancja” (max.10 pkt)  wyliczana wg wzoru: 

Okres gwarancji wskazany w badanej ofercie, 

                 --------------------------------------------------------------               x 10

Najdłuższy okres gwarancji wśród otrzymanych ofert 

2. Zamawiający oceni otrzymane oferty niezależnie dla każdej części zamówienia.

3. Łączna ocena obejmie sumę punktów uzyskanych przez ofertę w ww. kryteriach. Punkty będą liczone z dokładnością do jednego miejsca po przecinku, stosując powszechne zasady zaokrąglania.

4. Zamawiający udzieli zamówienia Wykonawcy (w odniesieniu do każdej części przedmiotu zamówienia), którego oferta odpowiada wszystkim wymogom zawartym w zapytaniu ofertowym i zostanie oceniona, jako najkorzystniejsza – uzyskując najwyższą liczbę punktów. 

5. W przypadku odmowy podpisania umowy przez wybranego Wykonawcę, Zamawiający może zawrzeć umowę z Wykonawcą, który spełnia wymagania zapytania ofertowego i którego oferta uzyskała kolejno najwyższą liczbę punktów.  

6. Zamawiający zastrzega możliwość unieważnienia postępowania o udzielenie zamówienia.

TERMIN I MIEJSCE SKŁADANIA OFERT 

Oferta powinna zostać złożona osobiście lub pocztą na adres siedziby Zamawiającego. Termin składania ofert upływa 28.01.2018r do godziny 15.00. Decyduje data wpływu oferty do siedziby Zamawiającego. Oferty dostarczone po określonym terminie nie będą rozpatrywane. 

MIEJSCE I TERMIN REAZLIZACJI UMOWY (DOSTAWY) 

Miejsce realizacji zamówienia – ul. Pułaskiego 123, 42-217 Częstochowa, dla wszystkich części zamówienia.

Termin realizacji zamówienia:

1. Dla 1, 2, 3 części zamówienia do 30.06.2018

2. Dla 4, 5 części zamówienia do 31.10.2018

3. Dla 6, 7 części zamówienia do 31.03.2019

4. Dla 8, 9 części zamówienia do 30.09.2019r.

Warunki udziału w postępowaniu
W postepowaniu mogą wziąć udział wszystkie podmioty, które prowadzą działalność gospodarczą w zakresie objętym dostawą tj. posiada w wykazie prowadzonej działalności gospodarczej sprzedaż maszyn, urządzeń których dotyczy zapytanie. W przypadku oferentów krajowych weryfikacja na podstawie kodów PKD, w przypadku oferentów zagranicznych według przepisów kraju pochodzenia/zarejestrowania działalności wykonawcy. ( weryfikowane na podstawie odpisu z właściwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru lub ewidencji)
O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy:

1. Nie podlegają wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 24 ustawy Prawo zamówień publicznych (weryfikowane na podstawie oświadczenia). 

INFORMACJE NA TEMAT ZAKRESU WYKLUCZENIA 

Z postępowania o udzielenie zamówienia wykluczeniu podlegają Wykonawcy, którzy są powiązani osobowo lub kapitałowo z Zamawiającym. Przez powiązania kapitałowe lub osobowe rozumie się wzajemne powiązania między Zamawiającym lub osobami upoważnionymi do zaciągania zobowiązań w imieniu Zamawiającego lub osobami wykonującymi w imieniu Zamawiającego czynności związane z przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru wykonawcy a wykonawcą, polegające w szczególności na: 

· uczestniczeniu w spółce jako wspólnik spółki cywilnej lub spółki osobowej,

· posiadaniu co najmniej 10 % udziałów lub akcji,

· pełnieniu funkcji członka organu nadzorczego lub zarządzającego, prokurenta, pełnomocnika,

· pozostawaniu w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewieństwa drugiego stopnia lub powinowactwa drugiego stopnia w linii bocznej lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli.

Zgodnie z art. 24 ust. 1 pkt 1 ustawy z postępowania o udzielenie zamówienia zamawiający wykluczy z postępowania wykonawców, którzy w ciągu ostatnich 3 lat przed wszczęciem postępowania wyrządzili szkodę nie wykonując zamówienia lub wykonując je nienależycie, a szkoda ta nie została dobrowolnie naprawiona do dnia wszczęcia postępowania, chyba że niewykonanie lub należyte wykonanie jest następstwem okoliczności, za które wykonawca nie ponosi odpowiedzialności. Stosownie do treści art. 24 ust. 1 pkt 1 ustawy, zamawiający wykluczy więc z postępowania wykonawcę w przypadku łącznego spełnienia następujących przesłanek:

· w ciągu ostatnich 3 lat przed wszczęciem postępowania wyrządził on szkodę nie wykonując zamówienia lub wykonując je nienależycie;

· szkoda nie została przez niego dobrowolnie naprawiona do dnia wszczęcia postępowania;

· a contrario niewykonanie lub nienależyte wykonanie zamówienia jest następstwem okoliczności, za które wykonawca ponosi odpowiedzialność.

Weryfikacja ww. kryterium nastąpi na podstawie oświadczenia (załącznik nr 3)

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA OFERTY 

Ofertę sporządzić należy na druku „Formularz ofertowy” stanowiącym załącznik nr 1 do niniejszego zapytania ofertowego, w języku polskim, w formie pisemnej, czytelnie, wypełniając nieścieralnym atramentem lub długopisem, maszynowo lub komputerowo. Oferta winna być podpisana przez Wykonawcę lub osobę reprezentującą Wykonawcę.

Zamawiający dopuszcza możliwość składania ofert częściowych,  na przedmiot zamówienia ujęty w ramach każdej pojedynczej części zamówienia, na wszystkie części zamówienia lub w ich dowolnej konfiguracji. 

Oferty należy składać w postaci pisemnej w zaklejonej kopercie (przesyłka pocztowa, kurier) lub osobiście na adres: 

Na kopercie należy umieścić dopisek „Oferta –  w ramach projektu pn. „Tradycja, nowoczesność i innowacje w piekarnictwie i cukiernictwie” realizowanego w ramach działania 3.2. „Innowacje w MŚP” Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Śląskiego na lata 2014-2020” – „nie otwierać przed upływem terminu składania ofert”

Wykonawca pozostaje związany ofertą przez okres 30 dni od daty ostatecznego terminu składania

ofert. 

Oferty złożone po terminie nie będą rozpatrywane.

Wykonawca może przed upływem terminu składania ofert zmienić lub wycofać swoją ofertę.

W toku badania i oceny ofert Zamawiający może żądać od Wykonawców wyjaśnień dotyczących

treści złożonych ofert.

Zapytanie ofertowe zamieszczono na stronie: www.michas.com.pl

Złożona oferta powinna być opatrzona pieczątką firmową,

· zawierać dane adresowe Wykonawcy wraz z danymi kontaktowymi (numer telefonu, adres e-mail itp.),

· być podpisana czytelnie przez Wykonawcę,

Dodatkowych informacji udziela w zakresie 

- opisu przedmiotu zamówienia Marcin Sikorski pod adresem  e-mail: msikorski@michas.com.pl

- w zakresie procedury zamówienia Katarzyna Bigosińska pod adresem e-mail: kbigosinska@wp.pl

Zamawiający zastrzega sobie prawo odstąpienia od przedmiotu zamówienia w całości lub w części w przypadku, gdy nie będzie możliwe zrealizowanie przedmiotu zamówienia z  przyczyn leżących po stronie Wykonawcy,  a także ze względu na stan techniczny przedmiotu zamówienia nie pozwalający podpisać protokołu zdawczo-odbiorczego. W takim wypadku Wykonawcy nie przysługuje wynagrodzenie ani prawo do odszkodowania ani kar umownych. 

Jeśli w opisie przedmiotu zamówienia występują: nazwy konkretnego producenta, nazwy konkretnego produktu, należy to traktować jedynie jako pomoc w opisie przedmiotu zamówienia. W każdym przypadku dopuszczalne są produkty równoważne pod względem konstrukcji, materiałów, funkcjonalności. Jeżeli w opisie przedmiotu zamówienia wskazano jakikolwiek znak towarowy, patent czy pochodzenie - należy przyjąć, że wskazane patenty, znaki towarowe, pochodzenie określają parametry techniczne, eksploatacyjne, użytkowe, co oznacza, że Zamawiający dopuszcza złożenie ofert w tej części przedmiotu zamówienia o równoważnych parametrach technicznych, eksploatacyjnych i użytkowych.

Integralną częścią zapytania ofertowego są załączniki:
1. Załącznik nr 1. Druk Oferta

2. Załącznik nr 2. Wzór umowy

3. Załącznik nr 3. Oświadczenia Wykonawcy 

ZAŁĄCZNIK Nr 1. FORMULARZ OFERTOWY 

………………………………. 





……………………………….. 

Pieczęć Wykonawcy 






  Miejscowość, data  

OFERTA

Dane Wykonawcy 

Imię i nazwisko/Nazwa…………………………………………… 

Adres ……………………………………………………………… 
NIP………………………… REGON ……………………………. 
Tel./Fax. …………………………………………………………… 
Adres e – mail……………………………………………………… 
W odpowiedzi na zapytanie ofertowe z dnia 22.12.2017r. przedstawiamy poniższą ofertę cenową: 

	Opis przedmiotu zamówienia

	Cena Netto 

za szt.

(PLN)

	Wartość Netto (PLN)
	Stawka
VAT
	Wartość
Brutto (PLN)

	Część 1. Urządzenie do miesienia ciasta, 3 szt. 

Specyfikacja……………….
	
	
	
	

	Część 2. Urządzenie do miksowania ciasta, 2 szt.

Specyfikacja……………….
	
	
	
	

	Część 3. Piec piekarniczo-cukierniczy wsadowy, zasilany elektrycznie, szt. 1

Specyfikacja……………….
	
	
	
	

	Część 4. Urządzenie ważąco-etykietujące z systemem, 1 komplet,

Specyfikacja……………….
	
	
	
	

	Część 5. Piec obrotowo-wózkowy gazowy, szt. 3

Specyfikacja……………….
	
	
	
	

	Część 6. Automatyczna linia produkcyjna z modułem odkładania na blachy, szt. 1 

Specyfikacja……………….
	
	
	
	

	Część 7. Automat chłodniczo-garowniczy, szt. 2

Specyfikacja……………….
	
	
	
	

	Część 8. Myjka wózkowa z modułem wirowania, szt. 2

Specyfikacja……………….
	
	
	
	

	Część 9. Myjka koszy z modułem suszenia, szt. 1

Specyfikacja……………….
	
	
	
	


Okres obowiązywania gwarancji:

Oferowany okres gwarancji:

Dla  Części 1. …………………. miesięcy od dnia podpisania protokołu odbioru

Dla  Części 2. …………………. miesięcy od dnia podpisania protokołu odbioru

Dla  Części 3. …………………. miesięcy od dnia podpisania protokołu odbioru

Dla  Części 4. ………………... miesięcy od dnia podpisania protokołu odbioru

Dla  Części 5. …………………miesięcy od dnia podpisania protokołu odbioru

Dla  Części 6…………………. miesięcy od dnia podpisania protokołu odbioru

Dla  Części 7…………………. miesięcy od dnia podpisania protokołu odbioru

Dla  Części 8…………………. miesięcy od dnia podpisania protokołu odbioru

Dla  Części 9…………………. miesięcy od dnia podpisania protokołu odbioru

Oświadczam/y, iż:

· nie jestem/śmy powiązani z Zamawiającym osobowo lub kapitałowo. Przez powiązania kapitałowe lub osobowe rozumie się wzajemne powiązania między Zamawiającym lub osobami upoważnionymi do zaciągania zobowiązań w imieniu Zamawiającego lub osobami wykonującymi w imieniu Zamawiającego czynności związane z przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru wykonawcy, a wykonawcą, polegające w szczególności na:

· uczestniczeniu w spółce jako wspólnik spółki cywilnej lub spółki osobowej;

· posiadaniu udziałów lub co najmniej 10 % akcji;

· pełnieniu funkcji członka organu nadzorczego lub zarządzającego, prokurenta, pełnomocnika;

· pozostawaniu w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewieństwa lub powinowactwa drugiego stopnia w linii bocznej lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli;

· pokrewieństwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli.

· zapoznałem/liśmy się z warunkami zapytania ofertowego i nie wnoszę/imy do niego żadnych zastrzeżeń oraz zdobyłem/liśmy konieczne informacje i wyjaśnienia do przygotowania oferty.

· uważam/y się za związanego/ych ofertą przez okres 30 dni licząc od upływu terminu składania ofert. 

· w przypadku wyboru przez Zamawiającego niniejszej oferty zobowiązuję/y się do podpisania umowy w terminie i miejscu wskazanym przez Zamawiającego. 

· oferowany przedmiot zamówienia jest zgodny ze specyfikacją wskazaną w zapytaniu ofertowym.


                         ……………….……………………………… 

                                                                        (podpis i pieczęć Wykonawcy) 

